SPR]TA}-IY[_[_AN Mondino Amaro

Mondino Amaro Bavarese ar en ekologisk hantverksgjord bitterlikor fran Bayern Tyskland, vid
fotdndan av Alperna. Receptet kommer fran herr Mondino som pa 60 talet akte till Italien med
en drom om att ldra sig gbra amaros. Efter ndgra ar aterviande han hem till Bayern dar han
skapade sitt unika recept med aromatiska orter fran alperna. Sedan 2011 skoter hans barnbarn
Max och nidra van Benedikt destilleriet som spenderade de forsta tva aren med att konvertera
receptet till ett ekologiskt destillat. Amaron som under Mondinos tid endast saldes lokalt i byn
finns nu att avnjutas i 6ver tio lander!

Mondino bestdr av pomerans, rabarb och gul gentiana som blandas i neutral alkohol
tillsammans med nagra fler hemliga och lokala ingredienser. Det dr en klassisk bitter amaro
med perfekt balans mellan frukt, bitterhet och torr eftersmak.

Mondino toppat med champagne!

Sprithyllans negroni.

20 ml Gin

20 ml Mondino Amaro

15 ml Andrea Scovero chinato*
Servera pa is med apelsinzest.

Mondino Spritz

40 ml Mondino Amaro

Toppa med lika delar Soda och mousserande.
Servera med en skiva apelsin eller blodapelsin.

*for mer information om denna produkt, se hemsidan under producenter och sprithyllan.



Drinkar av Sprithyllan!

|

Mondino Jos.

50 ml Mondino Amaro

Servera med farskpressad blodapelsinsjos.
Vid behov, blanda i en barsked sockerlag.

The Bavarian Sour.

25 ml Gin

25 ml Mondino Amaro

20 ml Citron

15 ml Sockerlag

10 ml Aggvita

3 dsh Peachaud bitters

Hall ingredienserna i en shaker.

Skaka sedan forst en gang utan is for att fa luft i
dggvitan och pad sa satt ge drinken rétt textur och fluff.
Servera sedan i coupette!

The Bitter Highway.
30 ml Ljus tequila
20 ml Mondino Amaro
20 ml Citron
15 ml Honungsvatten
20 ml blodapelsins jos
Sodavatten
Blanda alla ingredienser i ett highball glas och rér om.
Fyll glaset med is och toppa drinken med sodavatten!




